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Inbetriebnahmeprotokoll fir den Anlagenersteller

LEDA Heizeinsatz GOURMET

Ausfiihrung O GOURMETH71 O GOURMET H71 mit LEDATRONIC LT3 WiFi
LEDATRONIC: O mit LT3 Wifi (ohne Display) O mit LT3 Wifi (mit zus. Display)

Einbaudatum Seriennummer (siehe ) | A -

Anlagenbetreiber

StraBe
PLZ / Ort Telefon, ggf. mobil
Evtl. Fragen - auch im Zusammenhang mit Garantie- oder Gewabhrleistungsanspriichen -
lassen sich nur bei Vorlage dieses Inbetriebnahmeprotokolls klaren!

Schornstein O nnd@___ O quadrat:_ ecm O eckigp__ x___cm
Schornsteintyp O  dreischalig, geddmmt O zweischalig O einschalig, gemauert

O  Edelstahl, gedammt O sonstiges:
Belegung O nur mit dieser Feuerstatte (einfach) O  zusammen mit weiteren Feuerstatten
Schornsteinhohe wirksam ca. m davon im AuBen-/Kaltbereichca. __ /__ m

O Nebenluftvorrichtung vorhanden eingestellt auf ca. Pa

O Bescheinigung Uber Tauglichkeit und sichere Benutzbarkeit durch Schornsteinfeger liegt vor

Heizgasrohr 1 gestr. Lange: m wirks. Hohe:_ m Durchm.. @ cm Anz.d.Uml.
Heizgasrohr 2 gestr. Lange: m wirks. Héhe:__ m Durchm.: @ m

Anz. der Umlenkungen: Schornsteinanschluss O 90° O 45°
Verbrennungsluftversorgung in den Aufstellraum bzw. Raumluftverbund

GroBe Aufstellraum/-verbund: m?  Raumvolumen: m?3

O Verbrennungsluft iiber Fenster/Tiiren O Verbrennungsluft tiber Offnung ins Freie

Heizgaszug O LHK 320 O ask O LHK 695 O LHK 745
O wssett O wsset2 O twsset3 O Lwsindividuell: __ Elemente, _ Uml.
O keramischer Zug: mittl. Querschn.: ___ cm? Zuglange: ____ m Anz.d.Uml.:
Anheizklappe im Heizgaszug O vorhanden O nicht vorhanden

Luftungs- Liftungsanlage im Gebaude vorhanden Oja Onein  sonst. Abluftgeréte vorh. O ja O nein

anlage LUC vorhanden Oja Onein  sonst. Sicherheitseinrichtungen:

Anlagenbetreiber Einbaufirma / Stempel
Dem Betreiber wurden die technischen Unterlagen tibergeben. Er
wurde mit den Sicherheitshinweisen, der Bedienung und Wartung der
oben genannten Anlage vertraut gemacht.

J<'""'"""""'"""""'""'"'"'""'"'"'""'"'"'""'"""""'"""""'"""""""""""""'

Datum und Unterschrift Datum und Unterschrift







Inbetriebnahmeprotokoll fir den Anlagenbetreiber (verbleibt in der Anleitung)

LEDA Heizeinsatz GOURMET

Ausfiihrung O GOURMETH71 O GOURMET H71 mit LEDATRONIC LT3 WiFi
LEDATRONIC: O mit LT3 Wifi (ohne Display) O mit LT3 Wifi (mit zus. Display)

Einbaudatum Seriennummer (siehe ) | A -

Anlagenbetreiber

StraBe
PLZ / Ort Telefon, ggf. mobil
Evtl. Fragen - auch im Zusammenhang mit Garantie- oder Gewahrleistungsanspriichen -
lassen sich nur bei Vorlage dieses Inbetriebnahmeprotokolls klaren!

Schornstein O nnd@___ O quadrat:__ ecm O eckigi__ x_____cm
Schornsteintyp O  dreischalig, geddmmt O  2zweischalig O einschalig, gemauert

O  Edelstahl, geddmmt O  sonstiges:
Belegung O nur mit dieser Feuerstatte (einfach) O zusammen mit weiteren Feuerstétten
Schornsteinhohe wirksam ca. m davon im AuBen-/Kaltbereichca. ___ /____m

O Nebenluftvorrichtung vorhanden eingestellt auf ca. Pa

(O Bescheinigung Uber Tauglichkeit und sichere Benutzbarkeit durch Schornsteinfeger liegt vor

Heizgasrohr 1 gestr. Lange: m wirks. Hohe:__ m Durchm..@ __ cm Anz.d.Uml.:
Heizgasrohr 2 gestr. Lange: m wirks. Héhe:__ m Durchm.: @ ___

Anz. der Umlenkungen: Schornsteinanschluss O 90° O 45°
Verbrennungsluftversorgung in den Aufstellraum bzw. Raumluftverbund

GroBe Aufstellraum/-verbund: m?  Raumvolumen: m?3

O Verbrennungsluft iiber Fenster/Tiiren O Verbrennungsluft tiber Offnung ins Freie

Heizgaszug O LHK 320 O ask O LHK 695 O LHK 745
O wssett O wssez O twsSets O LWS individuell: ____ Elemente, ___ Uml.
O keramischer Zug: mittl. Querschn.: _____cm? Zuglange: _____ m Anz.d.Uml:
Anheizklappe im Heizgaszug O vorhanden O nicht vorhanden

Luftungs- Liiftungsanlage im Gebaude vorhanden Oja Onein  sonst. Abluftgeréte vorh. O ja O nein

anlage LUC vorhanden Oja Onein  sonst. Sicherheitseinrichtungen:

Anlagenbetreiber Einbaufirma / Stempel
Dem Betreiber wurden die technischen Unterlagen tbergeben. Er
wurde mit den Sicherheitshinweisen, der Bedienung und Wartung der
oben genannten Anlage vertraut gemacht.

Datum und Unterschrift Datum und Unterschrift
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Wichtige Benutzerinformation
Herzlichen Gliickwunsch!

Mit dem GOURMET haben Sie sich fiir einen technisch und optisch modernen und ganz besonderen
Heizeinsatz fiir Ihren Kachelofen entschieden.

Neben dem Design legen wir besonderen Wert auf ausgereifte Verbrennungstechnik, hochwertiges Material
und gute Verarbeitung. Der GOURMET wurde nach heutigem Stand der Technik gebaut und ist nach der
Europdischen Norm DIN EN 13229 als Heizeinsatz fiir feste Brennstoffe gepriift worden.

Wesentliche Eigenschaften GOURMET

Zulassungsgrundlage, bauaufsichtliche Verwendbarkeit CE-Kennzeichnung gem. DIN EN 13229
Energieeffizienzklasse A+
2. Stufe

Einhaltung der Anforderungen gem. 1. BImSchV .
als Einzelraumfeuerungsanlage

verwendbare Brennstoffe Scheitholz (empfohlen), Holzbrikett

geeignet (empfohlen)

Finfachbelegung des Schornsteins (keine selbstschlieBende Tiir erforderlich)

geeignet

Mehrfachbelegung des Schorsteins (keine selbstschlieBende Tiir erforderlich)

geschlossene oder offene Betriebsweise ausschlieBlich geschlossen

mdgliche Bauarten der Verbrennungsluftversorgung (TROL) VL, undVL

zeitliche Einschrénkungen der Betriebsdauer keine
Zeitbrandfeuerstatte

vorgesehene Betriebsweise

(kein gedrosselter Betrieb vorgesehen)

Weitere technische Eigenschaften und Daten finden Sie im Abschnitt ,, 5. Technische Daten” ab Seite 46.

Leistungserklarungen gem. Bauproduktenverordnung, sowie die
Energielabel finden Sie in dieser Anleitung
(,,7. Leistungserklarung” ab Seite 50, , 11. Energielabel und Produktdatenblatt” ab Seite 56)



Bitte fiillen Sie gemeinsam mit lhrem Fachbetrieb das Inbetriebnahmeprotokoll in zweifacher Ausfertigung
aus. Ein Exemplar verbleibt in dieser Anleitung und hilft spéter bei auftretenden Fragen zu Ihrer Feuerstatte.

Bei Nichtbeachtung der Aufstell- und Bedienungsanleitung erlischt die Gewahrleistung.
Jede bauliche Veranderung des GOURMET durch den Anlagenbetreiber ist unzulassig!

Bei der Errichtung der Feuerstatte, dem AnschlieBen des Heizeinsatzes und bei Betrieb miissen die
bestehenden Gesetze, vor allem die Landesbauordnung, die értlichen baurechtlichen Vorschriften sowie die
Anforderungen des Emissionsschutzes beachtet werden.

Die Lebensdauer und die Funktionsfahigkeit Ihres Heizeinsatzes hangt vom korrekten Aufbau, der
passenden Bedienung und der richtigen Pflege und Wartung ab.

Beachten Sie die Sicherheitshinweise (,, 1. Sicherheitshinweise” auf Seite 3) und
! befolgen Sie diese wichtigen Vorgaben bei der Bedienung Ihrer Feuerstatte!



Sicherheitshinweise

1. Sicherheitshinweise

1.1 Brandschutz und Sicherheitsabstande

1 Brandschutz und Sicherheitsabstande miissen unbedingt eingehalten werden!

Schutz im Bereich vor der Feuerrauméffnung

Der FuBboden vor und neben der Feuerrauméffnung der Feuerstatte muss aus nicht brennbarem Material
bestehen oder eine nicht-brennbare Auflage besitzen (Vorgabe gem. FeuVO)

In dem Bereich vor und neben der Feuerrauméffnung diirfen sich keine brennbaren Gegenstande befinden,
vor allem auch kein Brennstoff gelagert oder abgestellt werden.

Ein ausreichend groBer nicht
brennbarer Bereich vor und
neben der Feuertir Ihres
Heizeinsatzes ist auch bereits
fir die Abnahme der Feuerstatte
durch den zustdndigen
Schornsteinfeger unerlasslich.

Abb. 1.1 Nicht brennbarer Belag vor der Feuerrauméffnung



Sicherheitshinweise

Schutz im Strahlungsbereich der Sichtscheibe

Wegen der hohen Warmestrahlung Uber die Sichtscheibe Ihres Heizeinsatzes ist in diesem Bereich ein

_—— i

Abb. 1.2 Strahlungsbereich der Sichtscheibe

1.2 Verbrennungsgefahr

1 HeiBe Teile, heiBe Bereiche, Verbrennungsgefahr!

ausreichender Sicherheits-
abstand zu Bauteilen mit oder
aus brennbaren Baustoffen oder
Einbaumdbeln einzuhalten.

Es reicht in der Regel der

halbe Abstand, wenn vor den
brennbaren Gegenstanden ein
Strahlungsschutz vorhanden ist.

In diesem Bereich diirfen sich
keine brennbaren Gegenstande
befinden, auch kein Brennstoff
gelagert oder abgestellt werden.

Der Heizeinsatz, vor allem seine Tiiren und Front und die Oberflachen der Feuerstatte erwarmen sich

bei Betrieb sehr stark. Uber die Sichtscheibe der Feuertiir wird ebenfalls ein erheblicher Leistungsanteil
abgegeben. Zur gefahrlosen Bedienung des Gerdtes benutzen Sie bitte den mitgelieferten Schutzhandschuh.
Bitte achten Sie darauf, dass besonders Kinder wahrend und nach dem Heizbetrieb einen ausreichenden

Sicherheitsabstand halten.



Sicherheitshinweise

1.3 Gefahren durch unverschlossene Feuer- und Backfachtr

Die Feuertir (und in der Regel auch die Backfachttir)
! miissen wahrend des Betriebs geschlossen sein!

Wahrend des Heizbetriebs muss die Feuertlr und in der Regel auch die Backfachtiir geschlossen bleiben,
um einen unndtig hohen oder sogar gefahrlichen Austritt von Heizgas zu vermeiden.

Durch den starken Entgasungsprozess beim Brennstoff Holz und einem schwachen Schornsteinférderdruck
kann es beim Offnen der Feuer- oder Backfachtiir zum Austritt von Rauch und Heizgas kommen. Deshalb
wird dringend empfohlen, die Feuertiir grundsatzlich nicht zu 6ffnen, bevor der Brennstoff bis zur
Glutbildung heruntergebrannt ist. Ist der Heizeinsatz mit keramischen Heizgaszligen eingebaut, sollte vor
dem Nachlegen die Anheizklappe im Heizgaszug gedffnet werden.

Achtung Verbrennungsgefahr!
1 Vor dem Offnen der Backfachtiir muss in jedem Fall die Umschaltklappe fiir das Backfach
geschlossen sein!

1.4 Gefahren durch unzureichende Verbrennungsluft

1 Der Feuerstatte muss immer ausreichend Verbrennungsluft zustrémen konnen!

Beziehen Feuerstatten ihre Verbrennungsluft aus dem Wohnraum bzw. aus dem Gebaude, muss in
jedem Fall standig ausreichend Luft in diese Raume nachstrémen kénnen. Liiftungsanlagen oder weitere
Feuerstatten diirfen die Luftversorgung dabei nicht storen oder beeintrachtigen.

Der GOURMET bezieht seine gesamte Verbrennungsluft Gber den Verbennungsluftstutzen im Geréteboden.
Wahrend des Betriebes darf die vorgesehene Verbrennungsluftéffnung nicht geschlossen, gedrosselt,
verengt, verdeckt oder zugestellt werden (z.B. Umluftgitter, Umluftbdgen usw.).



Sicherheitshinweise

1 Luftabsaugende Anlage kdnnen die Verbrennungsluftversorgung stéren!

Luftabsaugende Anlagen (z.B. Liiftungsanlage, Dunstabzugshaube, Abluft-Waéschetrockner, zentrale
Staubsaugeranlagen), die zusammen mit der Feuerstatte im selben Raum oder Raumluftverbund betrieben
werden, konnen die Verbrennungsluftversorgung und die Abgasabfiihrung empfindlich stéren.

Fiir einen trotzdem sicheren Betrieb der Feuerstatte empfehlen wir unsere allgemein bauaufsichtlich
zugelassene Sicherheitseinrichtung LEDA-Unterdruck-Controller LUC. Dieses Gerat {iberwacht sténdig die
vorhandenen Druckverhéltnisse und wiirde bei Bedarf die Liiftungsanlage abschalten, bevor gefahrlich viel
Abgas in den Wohnraum austreten kénnte.

Werden im Gebaude entsprechende Veranderungen geplant und vorgenommen, kénnen die Bedingungen
fiir einen sicheren und vorgesehen Betrieb der bestehenden Feuerstatte erheblich gestort werden. Die
notwendigen Voraussetzungen fir einen zuldssigen und problemlosen Betrieb miissen daher bei nachtrag-
lichen Veranderungen durch einen entsprechenden Fachmann erneut geprift werden.

Solche Veranderungen kénnen z.B. sein:

= Einbau einer weiteren Feuerstatte am selben oder an einem anderen Schornstein,

= bauliche Verdnderungen des Schornsteins,

= Einbau oder Umbau von Liiftungsgeraten, z.B. Dunstabzugshaube, WC- oder Bad-Entlifter,
kontrollierte Be- und Entliiftungen,

= Einbau oder Umbau von entsprechenden Haushaltsgeraten, z.B. Abluft-Waschetrockner, zentrale
Staubsauger-Anlage,

= Veranderungen an der Gebdude-Dichtheit, z.B. durch Einbau neuer Fenster oder Tiiren, Ddmmung von
Dachflachen, Anbringen von Vollwérmeschutz.



Sicherheitshinweise

1.5 Gefahren durch Warmestau in der Feuerstatte

1 Warmluftgitter (Zuluftgitter) diirfen bei Betrieb niemals komplett verschlossen werden!

Um einen Warmestau zu vermeiden, diirfen nicht alle Warmluftgitter des Ofens wéahrend des Heizbetriebs
gleichzeitig geschlossen sein. Beachten Sie hierzu die Angaben Ihres Fachbetriebs (Anlagenersteller).
Bestimmte Feuerstattenbauweisen erlauben bzw. benétigen eine komplett geschlossene Verkleidung ohne

Warmluftdffnungen (z.B. Hypokauste).

1.6 Gefahren durch ungeeignete Brennstoffe

Es diirfen nur geeignete Brennstoffe verwendet werden!
1 Das Verbrennen von Abfallen oder ungeeigneten Brennstoffen ist nicht zulassig,
umweltschadlich und gefahrlich.

Der GOURMET ist ausschlieBlich fiir die Brennstoffe Scheitholz und Holzbrikett geeignet.
Ausfiihrliche Informationen zu den vorgesehenen Brennstoffen finden Sie 3.1 Brennstoffe” auf Seite 11.



Sicherheitshinweise

1.7 Gefahren durch SchlieBen des Luftschiebers

Die Verbrennungsluft darf keinesfalls komplett geschlossen werden, solange noch iiberwiegend gelbliche
Flammen vorhanden sind. (Ausnahme einzig im Falle eines Schornsteinbrands, siehe ,, 1.9 Richtiges
Verhalten bei einem Schornsteinbrand” auf Seite 9). Zur Sicherheit besitzt der GOURMET eine nicht
verschlieBbare Mindestoffnung, durch die immer eine kleine Menge Luft strémen kann.

Bei Betrieb mit keramischen Heizgasziigen kann es bereits bei zu starkem Drosseln der Lufteinstellung zu
Gefahren kommen!

1.8  Gefahren durch ungentigende Funktion des Schornsteins

Fiir den richtigen und sicheren Betrieb der Feuerstatte ist ein passender Forderdruck des Schornsteins
notwendig. Besonders in der Ubergangszeit - Herbst oder Friihjahr - oder bei ungiinstigen Wetterverhilt-
nissen (z.B. starker Wind, Nebel, inverse Wetterlage usw.) kann es zu ungentigenden Betriebsbedingungen
des Schornsteins kommen. Dies ist bei der Nutzung einer Feuerstatte unbedingt zu berlicksichtigen.

Bei Frost kénnen sehr kalte Abgase an der Schornsteinmiindung kondensieren und einfrieren. Dies gilt im
Besonderen bei Abgasen von Gasfeuerstatten. Achten Sie bei der Inbetriebnahme des GOURMET daher
darauf, dass die Schornsteinmiindung frei ist und die Abgase ausreichend gut abziehen kdnnen.

Bei langerer Betriebsunterbrechung kann es im Schornstein, in den Heizgaszligen, im Abgasrohr oder auch
der Verbrennungsluftleitung zu Verstopfungen gekommen sein. Achten Sie beim Anheizen darauf, dass
gleich von Anfang an ein gewohnt guter Abbrand und Rauchabzug einstellt.



Sicherheitshinweise

1.9 Richtiges Verhalten bei einem Schornsteinbrand

Befolgen Sie das richtige Verhalten im Falle eines Schornsteinbrands
! und prégen Sie sich die folgenden Punkte ein!
= Stellen Sie die Verbrennungsluft auf Minimum!

= Rufen Sie die Feuerwehr und den zustandigen Schornsteinfeger (bevollméchtigter Bezirksschorn-
steinfeger)!

= Ermdglichen Sie den Zugang zu den Reinigungsdffnungen (z.B. Keller und Dachboden)!

= Entfernen Sie alle brennbaren Materialien (z.B. auch Mébel) vom Schornstein im gesamten Gebaude,
auf ganzer Hohe!

= Informieren Sie vor erneuter Inbetriebnahme der Feuerstétte Ihren Schornsteinfeger und lassen Sie den
Schornstein auf Schaden kontrollieren!

= Lassen Sie ebenso den Schornsteinfeger die Ursache fiir den Schornsteinbrand so weit moglich
ermitteln und diese beheben bzw. abstellen!



Erstinbetriebnahme

2.  Erstinbetriebnahme

Neu gemauerte Kacheléfen miissen vor dem Heizbetrieb austrocknen, da beim Aufbau viel Wasser
verwendet wird. Dies erreicht man im Sommer, indem die Feuertiir im kalten Zustand ganz gedffnet
wird. Bei niedrigen AuBentemperaturen muss der Kachelofen trocken geheizt werden. Ein neu errichteter
Kachelofen darf auf keinen Fall zum Trocknen von Wohnrdumen im Neubau genutzt werden.

Es ist sinnvoll, nach Fertigstellung des Ofens mindestens 1 bis 2 Wochen mit dem Trockenheizen
abzuwarten. So kann das enthaltene Wasser ohne Schadigung der Anlage langsam entweichen. Beim
Trockenheizen darf nur wenig Brennstoff (max. die Halfte der normalen Brennstoffmenge) aufgelegt
werden. Ein Nachheizen sollte erst erfolgen, wenn der Brennstoff nahezu abgebrannt ist. Verwenden Sie die
maximale Verbrennungsluft-Einstellung (Kaltstart/Anheizen) und lassen Sie die Verbrennungsluft auch nach
dem Abbrand gedffnet. Diese Trocknungsphase kann je nach AnlagengréBe bis zu zwei Wochen betragen.

Wir empfehlen, bei der ersten Inbetriebnahme der Feuerstatte nicht mit der vollen Brennstoffaufgabe zu
heizen. Wahrend der Erstinbetriebnahme kann es kurzzeitig zu leichter Geruchsbildung kommen. Bitte
sorgen Sie wahrend dieser Zeit fiir ausreichende Liiftung des Aufstellraums und vermeiden Sie ein direktes
Einatmen. Eventuelle Kondensatbildung am Heizeinsatz oder an der Verkleidung sollte sofort sorgfaltig
abgewischt werden, bevor Riickstande in den Lack einbrennen kénnen.

Bei den ersten Abbranden kann es durch Einbrennprozesse der Lackierung zu leichten Ausgasungen

im Brennraum aus Schamotten, Dichtungen, Lacken und den Umlenkungen kommen. Dadurch kann
sich méglicher Wiese ein weiBlicher Belag im Brennraum - auf den Steinen, auf Gussteilen oder auf der
Sichtscheibe - bilden. Dieser Belag ist leicht zu reinigen (trocken abwischen) und unbedenklich.

Bei der Bedienung sind vorrangig die Anweisungen Ihres Fachbetriebs zu beachten!

Metall dehnt sich bei Erwdrmung aus und zieht sich wéhrend der Abktihlphase wieder zusammen. Durch
die besondere Gerdte-Konstruktion und die Verwendung von hochwertigem Material wurden die Betriebs-
gerdusche in Folge der Warmeausdehnung minimiert. Leichte Gerdusche aus der Gesamtanlage kdnnen
jedoch niemals ganz ausgeschlossen werden.
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Bedienung

3. Bedienung
3.1 Brennstoffe

Vorgesehene und zulassige Brennstoffe

Verwenden Sie nur sauberes, unbehandeltes, natur-belassenes, gespaltenes und trockenes Brennholz
oder geeignete Holzbriketts in den geeigneten GroBen, Langen und Mengen..

Der GOURMET ist fiir die Brennstoffe Scheitholz und Holzbrikett geeignet.

GemaB 1. Verordnung zur Durchfiihrung des Bundes-Immissionsschutzgesetzes (1.BImSchV, §3 Abs. 1, 4 -
naturbelassenes Scheitholz, und 5a - Holzpresslinge) diirfen nur diese Brennstoffe in ausreichend trockenem
und sauberen Zustand verfeuert werden:

Die richtige Brennstoffmenge

Ist in Ihrem Kachelofen der Heizeinsatz an Guss-Heizkasten angeschlossen, darf maximal mit der
Brennstoffmenge bei Nennwérmeleistung betrieben werden.

Sind keramische Heizgasziige am Heizeinsatz angeschlossen, so wird die Feuerstatte mit einem héheren
Brennstoffdurchsatz (Brennstoffmenge bei Speicherleistung) betrieben.

Fiir den Betrieb des Backfachs wird ebenfalls ein héherer Brennstoffdurchsatz benétigt - siehe hierzu auch

Abschnitt , Backfachbetrieb” auf Seite 26.

Entnehmen Sie bitte der Tabelle auf folgender Seite die jeweils korrekten Brennstoffmengen.

1"



Bedienung

Empfohlene Brennstoffmengen und Brennstoffdurchsatze:
Heizeinsatz Typ GOURMET

I. Betrieb mit metallischen Heizgaszug (Heizkasten)

Brennstoff-Fillmenge bei Scheitholz [ka] 3,9
Brennstoffdurchsatz bei Scheitholz [kg/h] 3,3
Brennstoff-Fillmenge bei Holzbriketts [kg] 3,8
Brennstoffdurchsatz bei Holzbriketts [kg/h] 3,2
I1. Betrieb mit keramischen Heizgaszligen (Speicherleistung)

Brennstoff-Fillmenge bei Scheitholz [kal 8,0
Brennstoffdurchsatz bei Scheitholz [kg/h] 5,5
Brennstoff-Fillmenge bei Holzbriketts [kq] 7.6
Brennstoffdurchsatz bei Holzbriketts [kg/h] 52
Brennstoff-Flillmenge bei Scheitholz [kg] 8,0
Brennstoffdurchsatz bei Scheitholz [kg/h] 55
Brennstoff-Fillmenge bei Holzbriketts [kg] 7,6
Brennstoffdurchsatz bei Holzbriketts [kg/h] 5.2

Empfehlungen fir den Brennstoff Scheitholz

Nur trockenes Holz kann effektiv und schadstoffarm verbrennen!
Optimales Brennholz ist daher immer:

naturbelassen —

also nicht lackiert, eingelassen oder impragniert, 0.4.

nicht geleimt, also weder Schichtholz, Leimbinder, Pressspan- oder Sperrholz, 0.3.

es darf Rinde enthalten,

Alle kiinstlichen oder chemischen Zusatze konnen beim Verbrennen sehr giftig sein und schadigen
nicht nur die Umwelt, sondern auch die Bauteile der Feuerstatte und des Schornsteins,
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gespalten und stlickig —

nur Holz mit entsprechend groBer Oberflache kann gut, effektiv und sauber verbrennen, kompakte
Rundlinge dagegen brennen langsam und schlecht. Die dabei entstehenden Temperaturen reichen
in der Regel kaum aus, um einen schadstoffarmen Abbrand zu erzielen. Schmutzige Feuerrdume und
Sichtscheiben sind dabei auch oft unschéne Anzeichen fiir ungeniigende Abbrandbedingungen,

trocken —

also Holz mit einer maximalen Restfeuchte von 20% (bezogen auf das Trockengewicht).

Feuchteres Holz brennt wesentlich schlechter und unsauberer. Zudem wird viel der im Brennstoff
enthaltenen Heizenergie firr das Trocknen und Verdunsten der Feuchtigkeit verbraucht und geht damit
fiir die Verbrennung und das Heizen verloren.

Ausreichend trockenes Holz erreicht man in der Regel durch eine zwei- bis drei-jéhrige Lagerung von
gespaltenem Holz an gut geliifteter Stelle.

Optimale Scheitholz-Eigenschaften fiir den Heizeinsatz GOURMET:

) Scheitholzlange: ca. 50 cm
\¥ maximaler Umfang: ca.30 cm
- Stiickigkeit: 2 bis 3 mal gespalten
maximale Restfeuchte: 20 %

Weitere Informationen rund um den Brennstoff Holz und das richtige Heizen mit Holz
finden Sie unter www.richtigheizenmitholz.de.

Empfehlungen fir den Brennstoff Holzbriketts

Heizen Sie mit Holzpresslingen oder Holzbriketts, verwenden Sie ausschlieBlich solche Briketts, die aus
reinem Holz bestehen. Presslinge aus anderen Rohstoffen sind nicht geeignet. Verwenden Sie Holzpresslinge
nach DIN 51731 (Holzbrikett), z.B. Achteckstab oder Rundlinge.

Achten Sie auf einen trockenen Lagerort. Je nach Produkt kénnen Holzbriketts sehr leicht und schnell
Feuchtigkeit aufnehmen.
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Bitte beachten Sie, dass Holzpresslinge im Feuer an Volumen gewinnen! Bei der Verwendung sind die
jeweiligen Produkthinweise zu berticksichtigen.

Optimale Holzbriketts fir den Heizeinsatz GOURMET:

—~ Stlicklange: optimal 20 cm, maximal ca. 25 cm

¥ empfohlener Durchmesser: ca. 7 bis 10 cm

S Stiickigkeit: 1 bis 2 mal durchgebrochen
maximale Restfeuchte: 15 %

Unzuldssige Brennstoffe

Das Verbrennen von Abfallen ist unzulassig und schadlich fiir Umwelt und Feuerstatte.
! Beim Verbrennen ungeeigneter Brennstoffe oder von Abfallen erlischt die Gewahrleistung!

Das Bundesimmissionsschutzgesetz stellt das Verfeuern von Abfallen und Reststoffen in hauslichen
Feuerstatten ausdriicklich unter Strafe. Abfalle, Hackschnitzel, Hobel- und Sdgespane, Rinden- und Spanplat-
tenabfélle, beschichtetes, lackiertes, impragniertes oder oberflachenbehandeltes Holz dirfen nicht verbrannt
werden.

Das Verbrennen von Fliissigkeiten, fliissigen Brennstoffen und fliissigen Anziindhilfen
! ist verboten und gefahrlich!

Falsche Brennstoffe fihren mit ihren Verbrennungsriickstdnden zu Luft- und Umweltbelastungen und
wirken sich auch negativ auf die Funktion und Lebensdauer des Schornsteins und der Feuerstatte aus.
Daraus ergeben sich nicht selten hohe Storanfalligkeit und unnétig schneller VerschleiB. Kostenaufwendige
SanierungsmaBnahmen oder sogar einen Austausch des Ofens konnen die unangenehmen Folgen sein.
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Schornsteinfeger haben zudem ein gutes Auge fir Spuren solcher Umweltstinden. Ein- bis viermal im Jahr
kontrolliert der Schornsteinfeger den Schornstein. Wenn die Feuerstatte richtig bedient und ausschlieBlich
mit trockenem Brennholz betrieben wird, lasst sich ein GbermaBiger RuBansatz verhindern und minimiert so
auch den Reinigungsaufwand und die damit verbundenen Kosten der notwendigen Kehrarbeiten.

Im Rahmen der Uberpriifungen gemaB 1. Bundesimmissionsschutzverordnung (1. BImSchV) wird zudem der
Brennstoff und dessen Lagerort durch den Schornsteinfeger kontrolliert.

Anzindhilfen

Zum Anziinden empfehlen wir Reisig, Kleinholz und unsere praktischen Anziindwirfel LEDA FeuerFit!
Spalten Sie Brennholz zum Anziinden entsprechend klein (keine Rundlinge). Schmale Holzscheite, vor allem
aus Weichholz, haben zwar eine kurze Brenndauer, eignen sich aber sehr gut zum Anziinden.

Manche Anziindhilfen (z.B. diverse Grillanziinder) beinhalten leicht fliichtige Substanzen, die nicht fiir die
Verwendung in geschlossenen Raumen gedacht sind. Diese Stoffe belasten die Raumluft und sind unter
Umstanden gesundheitsschédlich.
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3.2 Funktionsprinzip
der Verbrennung

Abb. 3.1 Funktionsprinzip

16



Bedienung

Holzfeuerung - Nutzen bis zum letzten Funken

Der GOURMET hat einen mit Schamottesteinen ausgekleideten Feuerraum. Der Brennstoff Holz wird auf
einem geschlossenen Brennraumboden aus Schamotte verbrannt.

Die Verbrennungsluft wird insgesamt tiber das Bodenluftventil in die Luftvorwarmkammer unterhalb des
Feuerbetts dem Heizeinsatz zugefiihrt. Uber den Einhand-Luftregler wird die gesamte Verbrennungsluft
eingestellt und anschlieBend innerhalb des Heizeinsatzes verteilt. Die Verbrennungsluftversorgung des
Brennraums erfolgt dber vier Ebenen.

Die schadstoffarme Verbrennung erfolgt in einer Hauptverbrennungs- und einer Nachverbrennungszone. Der
Brennstoff und die Brenngase durchlaufen dabei 3 physikalisch-chemische Phasen oder Stufen, die speziell
im GOURMET fiir den Brennstoff Holz optimiert wurden.

Dazu wird die notwendige Verbrennungsluft aufgeteilt und dem Brennstoff passend zugefiihrt - genau an
den richtigen Stellen, in den jeweils richtigen Menge und Geschwindigkeiten und bei ausreichend hohen
Temperaturen.

Stufe 1 - Hauptverbrennung und Entgasung:

Die Verbrennungsluft wird tiber die Geratefront zugefiihrt und dort bereits vorgewarmt, sie wird
entsprechend iiber Offnungen in den Brennraum im Bereich des Feuerbetts gelenkt. Die Verbrennungsluft
gelangt so an genau vorgesehenen Stellen optimal in die Brenngase.

Durch die so in den Brennraum geleitete Verbrennungsluft wird konstant fir eine stabile Entgasung gesorgt.

Stufe 2 - Heizgas-Aufbereitung:

Kurz vor und in der Nachverbrennungszone wird den Heizgasen ein weiterer Teil der Luft zugefiihrt. In
diesem Bereich im oberen Teil des Feuerraums wird das energiereiche Heizgas noch einmal mit aufgeheizter
Verbrennungsluft versorgt. Dieser Verbrennungsluftanteil wird iber die Feuerraumtir oberhalb der
Sichtscheibe zugefiihrt und bewirkt die gewiinschte Durchmischung von Brenngas und Luft.
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Stufe 3 - Nachverbrennung:
In der Nachverbrennungszone sorgen hohe Temperaturen und die gute Durchmischung von brennféhigen

Heizgasen mit Verbrennungsluft fir einen wirtschaftlichen und damit gleichzeitig schadstoffarmen
Ausbrand.

3.3 Bedienelemente

Feuertlr, Tlrverschluss, Trgriffe, Backfach-Umschaltklappe

Abb. 3.2 Tiirverschluss, Turgriff - hier Trgriff links im Beispiel bei ~ Abb. 3.3 Turverschluss der Backfachttir, oben mittig
rechts angeschlagener Tir

Der Tiirgriff der Feuertr ist bei Betrieb immer geschlossen (der Tiirgriff steht senkrecht, siehe Abb. 3.2). Er
besitzt einen Hakenverschluss, der durch Drehen des Tiirgriffs gedffnet wird.

Der Tiirgriff der Backfachtiir ist bei Betrieb in der Regel immer geschlossen (der Tiirgriff steht waagerecht,
siehe Abb. 3.3). Er besitzt einen Hakenverschluss, der durch Drehen des Tiirgriffs gedffnet wird.
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Abb. 3.4  Backfach-Thermometer, Einsteckthermometer oben

links in der Backfachklappe

Verbrennungsluft-Regler

Der Einhand-Luftregler befindet sich mittig
unterhalb der Feuertir.

Abb. 3.5 Stellknauf fiir die Backfach-Umschaltklappe, rechts
unterhalb der Feuertiir

Abb. 3.6  Verbrennungsluft-Regler mittig unterhalb der Feuerttr

Stellung Einhand-Luftregler

- L A A A

Lufteinstellung auf Gestreckte Mittlere Starke Kaltstart
Minimum Heizleistung Heizleistung Heizleistung und Anheizen
(ganz links) (mitte links) (mitte) (mitte rechts) (ganz rechts)
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Backfach-Umschaltklappe

Bei der Bedienung sind vorrangig die Anweisungen lhres Fachbetriebs zu beachten!

Der Stellknauf fiir die Umschaltklappe des Backfachs befindet sich links unten, neben der Feuertiir, die
Umschaltklappe ist mit eingeschobenen Stellknauf geschlossen, bei herausgezogenem Knauf gedffnet.

Zum Offnen der Backfach-Umschaltklappe heben Sie den Stellknauf etwas an und ziehen ihn dann heraus.

Stellung Stellknauf Backfachklappe

Stellung Backfach-Umschaltklappe

Abb. 3.7  Stellknauf hineingeschoben = Heizbetrieb

Abb. 3.8  Backfach-Umschaltklappe geschlossen,
zum Aufheizen der Heizgasziige, sowie spater zum
Backen, Kochen, Braten, Garen

Abb. 3.9 Stellknauf herausgezogen = Backfachbetrieb
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Bei Offnen der Backfachtiir muss die Umschaltklappe fiir das Backfach unbedingt
geschlossen sein!

3.4 Heizbetrieb und Einstellungen
Vor dem Anheizen

Auf dem Feuerraumboden befinden sich im Aschebett in der Regel noch Holzkohlereste vom vorherigen
Abbrand, diese sollten Sie nicht entfernen. Die Holzkohle verbrennt beim nachsten Heizvorgang und hilft
dem Gerdt gerade beim Anheizen erheblich, um die Betriebstemperatur schneller zu erreichen.

Es ist typisch fiir einen guten und effizienten Betrieb mit Scheitholz oder Holzbrikett, dass sich im besten Fall
auf dem Brennraumboden ein Aschebett der letzten Abbrande befindet.

Nur bei zu viel Riickstanden im Brennraum, sollte lose Asche entnommen werden (siehe hierzu auch
LEntaschung” auf Seite 30). Das Aschebett wirkt wie eine Warmeddmmung beim Anheizen und hélt das
Anmachholz von Beginn an auf hohen Temperaturen.

Vor dem Anheizen sollten die Druckbedingungen im Schornstein iiberpriift werden. Offnen Sie dazu die
Feuertr einen kleinen Spalt und halten Sie eine Streichholz- oder Feuerzeugflamme nahe an diesen Spalt.

= Wird die Flamme nicht in die Offnung hineingezogen, so muss z.B. durch ein Lockfeuer ein Auftrieb im
Schornstein erzeugt werden. Gelingt dies nicht, ist auf die Inbetriebnahme zu verzichten!

= Tritt aus dem Brennraum Luft aus und wird dadurch die Flamme sogar in Richtung Wohnraum gelenkt,
sollte der Ofen ebenfalls nicht in Betrieb genommen werden - es herrschen Uberdruckbedingungen im
Schornstein, Abgase wiirden nicht abgefiihrt werden.

= Wird die Flamme in Richtung Feuerraum gezogen, sorgt der Schornstein fiir Unterdruck. In diesem Fall
kann der Ofen angeheizt werden:

. Ist zur Uberwachung des gemeinsamen Betriebs von Feuerstatte und Liiftungsanlage ein
Vo LEDA Unterdruck-Controller (LUC) installiert, kann der Unterdruck des Schornsteins
=] direkt abgelesen werden.

Verwenden Sie bei jedem Betrieb lhres Ofens nur die geeigneten Brennstoffe, achten Sie auf gute Qualitat,
trockenen und sauberen Zustand - Ihnen und der Umwelt zu Liebe.
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Anheizen

= (ffnen Sie die Verbrennungsluft komplett -
Luftschieber ganz nach rechts schieben,

= Gffnen Sie die Anheizklappe (z.B. im
keramischen Heizgaszug oder im
Guss-Heizkasten LHK 320) - soweit vorhanden,

= spalten Sie Scheitholz in mehrere Streifen auf,

= legen Sie diese Streifen auf den
Feuerraumboden,

,Kaltstart und Anheizen”

A

(Regler ganz rechts)

Einhand-Luftregler:

Backfach-Klappe: geschlossen

Anheizklappe: AUF

= legen Sie 2 bis 3 kleine Stiicke einer passenden Anzindhilfe (z.B. LEDA FeuerFit) zwischen die Streifen

und entziinden Sie diese,

= legen Sie zwei weitere, etwas groBere Holzstiicke auf die Streifen -
verwenden Sie zum Anheizen insgesamt rund die Halfte der Brennstoffmenge, die bei voller Leistung
notwendig ware (siehe , Die richtige Brennstoffmenge” auf Seite 11),

= bei Bedarf (z.B. schlechter oder noch ungeniigender Schornsteinzug, ungtinstige Wetterbedingungen
0.d.) lassen Sie die Feuert(ir einige Minuten angelehnt.

= Sobald ein lebhaftes Feuer sichtbar ist und die erste Feuchtigkeit (Kondensat) an der Scheibe

verdunstet ist, schlieBen Sie die Feuertiir komplett.

Nachlegen und Heizen mit Scheitholz oder Holzbriketts

Legen Sie erst nach, wenn keine Flammen mehr zu sehen sind, sonst wird es zu Abgasaustritt beim

._'. Offnen der Tiir kommen.

Die Verbrennungsluft-Einstellung und - soweit
vorhanden - die Anheizklappe sind noch komplett
gedffnet.

= SchlieBen Sie die Verbrennungsluft - hierzu
schieben Sie den Lufthebel ganz nach links -
ggf. die Anheizklappe im Heizgaszug bleibt
ganz gedffnet,
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,Mittlere oder Starke
Heizleistung”

AA

(Regler Mitte rechts)

Einhand-Luftregler:

Backfach-Klappe: geschlossen

Anheizklappe: |y
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= Gffnen Sie dann die Feuertiir vorsichtig und langsam,

= Gffnen Sie die Feuertiir keinesfalls zu friih, solange noch Flammen im Brennraum zu sehen sind, um
Austritt von Heizgas und Rauch nach Méglichkeit zu vermeiden

= ziehen Sie das Glutbett flachig auseinander,

= legen Sie den Brennstoff auf das Glutbett -
legen Sie den Brennstoff nicht zu dicht, beachten Sie die erforderlichen und maximalen Brennstoff-
mengen (siehe , 3.1 Brennstoffe” auf Seite 11),

= schlieBen Sie die Feuerraumtiir und

= Gffnen Sie den Lufthebel wieder komplett - ganz nach rechts,

= st der aufgelegte Brennstoff gut angebrannt, schlieBen Sie die Anheizklappe - falls vorhanden

= schieben Sie den Lufthebel ein kleines Stlick weiter zur Mitte - nicht mehr als bis ca. zur Mitte,

= halten Sie bis zum néchsten Nachlegen die Feuertiir geschlossen.

Das Nachlegen und Anheizen kann erleichtert werden, wenn wahrenddessen z.B. ein Fenster im
Aufstellraum der Feuerstatte gekippt oder gedffnet wird.

Weiterheizen bei Scheitholz und Holzbriketts

Holz ist ein lang-flammiger, stark gasender Brennstoff, der zligig und unter standiger Sauerstoffzufuhr
abgebrannt werden muss. Der Abbrand darf nicht gedrosselt werden. Der Brennstoff Holz ist daher nur
bedingt iiber die Verbrennungsluftmenge regulierbar.

In gewissem Umfang kann die Leistung nur Uber Aufgabehaufigkeit und Brennstoffmenge beeinflusst
werden. GroBe Holzscheite (30 cm Umfang) reduzieren die Abbrandgeschwindigkeit und begiinstigen einen
gleichmaBigen Abbrand. Kleinere, kleiner aufgespaltene Holzscheite (20 cm Umfang und weniger) brennen
schneller ab und fiihren kurzzeitig zu hoherer Leistung.

Mit einer Fiillung Holz wird der Abbrand bei passenden Einstellungen und Randbedingungen etwa eine
Stunde lang dauern, bis nachgelegt werden sollte.
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Dies sind die besten Voraussetzungen fiir einen schadstoffarmen Abbrand.

Vermeiden Sie auf jeden Fall GibermaBige Aufgabe von Brennstoff, sonst wird der , EnergiestoB” zu groB und
die Abgasverluste steigen unnétig an. Gleiches gilt auch fiir einen durchgehenden Betrieb mit gedffneter
Anheizklappe.

Ebenso ist mit Holz auch kein stark gedrosselter Schwachlastbetrieb (Dauerbrand) méglich. Bei zu stark
verminderter Verbrennungsluft kommt es zu einem unsauberen und nicht effizienten Abbrand unter
Luftmangel. Dies fiihrt zu vermehrter Kondensat- und Teerbildung in den Heizgasziigen, starker RuB- und
Rauchbildung bis hin zur Verpuffungsgefahr.

Betrieb mit keramischen Heizgaszigen
Keramische (gemauerte) Heizgaszlige haben die Aufgabe, die aufgenommene Wérmeenergie zeitversetzt
abzugeben. Die aufgenommene Warme wird nicht sofort an den Raum abgegeben, sondern zwischenge-

speichert und dann mit verminderter Leistung, aber Uiber einen langeren Zeitraum abgegeben.

Fiir den Betrieb mit keramischen Heizgasziigen empfehlen wir folgende Betriebsweise:

= Heizen Sie den GOURMET an (siche Einhand-Luftregler: . Kaltstart und Anheizen”
LAnheizen” auf Seite 22).

= Je nach Art der keramischen Heizgasziige “
sollten bei leichten Heizgaszligen 2 (Regler ganz rechts)
bis 3 Abbrande mit der angegebenen Backfach-Klappe: geschlossen
Br.ennstoffm(.angtle bei Spe|cherle|stun%erfolgen AnheizKlappe: AUF
(siehe , Die richtige Brennstoffmenge” auf
Seite 11). Bei schweren Heizgaszligen
kénnen 4 bis 5 Abbrande notig sein, um die Heizgaszlige ausreichend zu beladen.

= Fiir den Abbrand bei dieser héheren Leistung wird in der Regel auch ein gréBerer Verbrennungsluft-
durchsatz notwendig sein - belassen Sie den Luftschieber beim Abbrand ganz rechts.

Bei der Bedienung sind vorrangig die Anweisungen Ihres Fachbetriebs zu beachten!
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Abbrandende

Falls kein Brennstoff mehr nachgelegt werden Einhand-Luftregler: »Minimum”
soll und keine gelblich-weiBen Flammen mehr Em
sichtbar sind, kann die Verbrennungsluft auf das
Minimum reduziert werden, um ein unndtig starkes
Durchstrémen mit Verbrennungsluft und damit
Auskiihlen der Anlage zu vermeiden.

(Regler ganz links)
Anheizklappe: Ay

Hierzu wird der Lufthebel ganz nach links geschoben.
Wird die Verbrennungsluft rechtzeitig auf das Minimum reduziert, bleiben in der Regel Reste der letzten
aufgelegten Holzmenge als Holzkohlestiicke zuriick. Dies ist kein Fehler, sondern Zeichen fiir rechtzeitiges

Reduzieren der Verbrennungsluft.

Der Verbrennungsluftschieber darf jedoch niemals ganz nach links geschoben werden, solange noch
iberwiegend gelbliche Flammen vorhanden sind.

Bei Betrieb mit keramischen Heizgasziigen kann es bereits bei zu starkem Drosseln der
! Lufteinstellung zu Gefahren kommen!

SchlieBen Sie am Ende des Abbrands und bei nicht betriebener Feuerstatte immer die Tlren des Heizein-
satzes und stellen Sie den Verbrennungsluft-Regler auf Minimum (ganz nach links).

Halten Sie auch bei nicht betriebenem Gerat Feuertlir und Backfachtiir geschlossen und
! den Verbrennungsluftschieber immer auf Minimum!

Weiterheizen nach dem Abbrandende

Bei erneutem Weiterheizen 6ffnen Sie die Verbrennungsluft komplett, indem Sie den Luftschieber ganz nach
rechts schieben. Dadurch wird die Restglut intensiv mit Luft versorgt und ziigig zum Gliihen gebracht. Auf
diese Grundglut kann wieder Brennstoff aufgelegt werden.
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Backfachbetrieb

Damit das Backfach benutzt werden kann, muss dieses mit ausreichend Brennstoff von RuBablagerungen
freigebrannt bzw. aufgeheizt werden.

Deshalb empfehlen wir folgende Betriebsweise:

= Entfernen Sie méglichst vor dem Anheizen lose | Einhand-Luftregler: , Kaltstart und Anheizen"
Asche und RuB aus dem Backfach - auskehren,

= heizen Sie den GOURMET an - siehe “
,Anheizen" auf Seite 22, (Regler ganz rechts)

= filhren Sie einen Abbrand mit der Backfach-Klappe: geschlossen
Aufabenmenge bei Backfachbetrieb durch, um Anheizklappe: AUF

das Gerat auf Eigentemperatur zu bringen.

Beachten Sie, dass der mitgelieferte Schutzhandschuh ausschlieBlich fiir den Bedienung
1 der Feuertiir und des Luftschiebers verwendet werden kann. Er ist nicht z.B. fiir das
Herausnehmen des Backblechs geeignet!

Backfachbetrieb

Brennstoff-Flillmenge bei Scheitholz [kg] 8,0
Brennstoffdurchsatz bei Scheitholz [kg/h] 5,5
Brennstoff-Fillmenge bei Holzbriketts [kg] 7,6
Brennstoffdurchsatz bei Holzbriketts [kg/h] 5.2
= Lassen Sie den Abbrand bis zur Grundglut Einhand-Luftregler: ,Kaltstart und Anheizen”

ausbrennen und “

= geben Sie nochmals eine weitere

Aufgabenmenge fiir den Backfachbetrieb auf. (Regler ganz rechts)
Backfach-Klappe: geschlossen
Anheizklappe: AUF
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Ist diese zweite Holzaufgabe gut angebrannt,
dann 6ffnen Sie die Umschaltklappe fiir das
Backfach, damit das Fach von den Flammen
durchstrémt wird - die Flammen miissen
dabei gut sichtbar durch Backfach hindurch
schlagen,

nach ca. 20 bis 30 Minuten sollte das
Backfach frei bzw. die Schamotte gréBtenteils
sauber gebrannt sein - wenn das Backfach
zum Ende dieses Abbrands noch nicht sauber
gebrannt wurde, sollte ein weiterer Abbrand
mit entsprechender Holzaufgabe erfolgen.

Zum Kochen, Braten, Backen etc. ist die
Backfach-Umschaltklappe zu schlieBen - je
nach Speisenart und der dazu passenden
Backfachtemperatur, kénnen Sie mit
geschlossener Umschaltklappe und ggf. einer
weiteren geringeren Brennstoffaufgabe
weiterheizen oder

nach Ende des Abbrands die Luftzufuhr auf
das Minimum reduzieren (Hebel ganz nach
links) und die Grundgluteinstellung wahlen.

Bedienung

Einhand-Luftregler:

Kaltstart und Anheizen”

AN

(Regler ganz rechts)

Backfach-Umschalt- offen
Klappe:
Anheizklappe: AUF

Einhand-Luftregler:

,Kaltstart und Anheizen”

AN

(Regler ganz rechts)

Backfach-Umschalt- offen
Klappe:
Anheizklappe: AUF

Einhand-Luftregler:

,Kaltstart und Anheizen”

AN

(Regler ganz rechts)

Backfach-Klappe:

geschlossen

Anheizklappe: AUF
Einhand-Luftregler: »Minimum”
[ |
(Regler ganz links)
Anheizklappe: Ay
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Wird das Backfach Gber einen entsprechend langen Zeitraum nicht verwendet, kann sich im Backfach eine
dickere, teilweise lockere Schicht RuB bilden. Derartige Ablagerungen sollten Sie vor der Nutzung des
Backfachs bereits im kalten Zustand auskehren.

Wahrend des normalen Heizbetriebs wird sich an den Backfachwénden RuB ablagern. Diese

Situation ist normal und typisch fiir direkt befeuerte Backfacher. Durch die hohen Temperaturen beim

Aufheizen fiir den Backfachbetrieb brennt diese Ablagerung jedoch wieder ab. Bei ausschlieBlicher

W Verwendung von sauberem, unbehandeltem, unlackiertem und trockenem Brennholz ist zudem die
Zubereitung von Speisen nach dem vollstandigen Aufheizen des Backfachs aus hygienischer und
lebensmitteltechnischer Sicht unbedenklich.

Fiir die Zubereitung von Back-, Brat- oder Kochgut sehen Sie bitte auch unsere Tipps unter ,9. Rezepte und
Tipps” auf Seite 53

Nicht direkt befeuertes, geschlossenes Backfach

Beim GOURMET ist es maglich, das Backfach auch als standig geschlossenes Fach zu nutzen.

In diesem Fall kann die Umschaltklappe durch Ihren Fachbetrieb auBer Betrieb genommen und

W zusatzlich eingedichtet werden. Ebenso wird die ansonsten stdandig offene, obere Austrittsffnung aus
dem Backfach z.B. durch eine aufgelegte Schamotteplatte verschlossen.

In dieser Situation stromen keine Rauchgase in oder durch das Backfach. Das Fach wird damit indirekt
beheizt und ist weiterhin als Warmhaltefach und Kochfach nutzbar.

Soll das Backfach nur eher selten benutzt werden, ist dieser Umbau empfehlenswert, um eine standige

Verschmutzung des Backfachs durch RuB zu vermeiden. Der Umbau sollte aber in jedem Fall so ausgefiihrt
sein, dass er rlickgdngig gemacht werden kann.
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AulBerbetriebnahme im Storfall

Im Falle eines groBeren Problems kann es méglicher Weise notwendig werden, den Heizeinsatz auBer
Betrieb zu nehmen.

Reduzieren Sie die Verbrennungsluft nicht komplett (auBer im Falle eines Schornsteinbrands). Entnehmen Sie
gegebenenfalls den groBten Teil des Brennstoffs und der Glut und fillen Sie diese Reste in einen geeigneten
Metalleimer.

Stellen Sie diesen Metalleimer unbedingt ins Freie, achten Sie auf eine ausreichende Entfernung zu
brennbaren Gegenstanden, stellen Sie den Eimer auf eine nicht brennbare Unterlage, z.B. gepflasterter
Bereich, Stein, Beton. Vermeiden Sie damit zusatzliche Gefahren und Schaden durch den heiBen Eimer und
mdglicher Weise noch brennende Riickstande.

Im Falle eines Schornsteinbrands befolgen Sie unbedingt die empfohlenen Hinweise, , 1.9 Richtiges
Verhalten bei einem Schornsteinbrand” auf Seite 9.

3.5 Reinigung und Wartung

1 Die Reinigung und Wartung kann nur bei einem kalten Gerét vorgenommen werden!

Der GOURMET und die Heizgasziige und -rohre miissen mindestens einmal im Jahr oder bei Bedarf auch
ofter gereinigt werden, um einen wirtschaftlichen und einwandfreien Betrieb zu gewahrleisten. Keramische
und metallische Heizgasziige werden Uber die vorgesehenen Reinigungséffnungen gereinigt. Die
notwendigen Arbeiten sollten durch den Fachbetrieb durchgefiihrt werden.

Wir empfehlen hierfir den Abschluss eines Wartungsvertrags mit dem Fachbetrieb.
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Entaschung

Nur bei zu viel Riickstanden im Brennraum,
sollte lose Asche entnommen werden.

Das Aschebett darf sich hochstens bis zur
Unterkante der Feuerraumoffnung aufbauen.
Lose Holzkohlestlicke kénnen sich auch dariber
befinden, sofern sie nicht heraus fallen.

Die Asche sollte jedoch niemals komplett
entnommen werden, optimal ist ein
Ascheniveau zwischen 3-4 cm.

Das Abtragen der Asche vom Feuerraumboden
kann mit einem herkémmlichen Kehrblech aus
Metall oder einer Asche- oder Kohlenschaufel
erfolgen.

> ‘ Optimales Ascheniveau ca.3-5¢m
‘ Maximales Ascheniveau

Abb. 3.11 Situation Bodenstein, Brennraumboden, Revisionsplatte

Entnehmen des Brennraumbodens

Um den Bereich der Luftvorwarmkammer, unterhalb des Brennraumbodens oder das Luftventil und die
Lufthebelmechanik zu reinigen und zu warten, lassen sich die Bodensteine und das Bodenblech, sowie
vorne im Brennraum eine Revisionsplatte aus dem Gerdt herausnehmen.
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Reinigen der Nachverbrennungszone, Entnehmen der Backfachdecke

Um die Flugasche oberhalb des Backfachs

zu entfernen, kann der Backfachdeckenstein
gedffnet werden. Greifen Sie den Stein an der
Griffmulde unten im Stein und schieben ihn
dazu schrag nach hinten.

Reinigen der Sichtscheibe
Abb. 3.12 Situation Bodenstein, Brennraumboden, Revisionsplatte

Ein Beschlagen der Scheibe Iasst sich auf Dauer

nicht vollstandig vermeiden. Der GOURMET

besitzt zwar eine Scheibenspllung, die einer schnellen Verunreinigung der Glaskeramikscheibe entgegen

wirkt.

Beim Anheizen, bei zu friihzeitigem SchlieBen der Feuertiir nach dem Anheizen oder bei Verwendung von

feuchtem Holz, von zu groBen Holzstlicken oder bei ungeniigenden Schornsteinbedingungen schldgt sich

Kondensat aus den Brenngasen auf der Scheibe ab und RuBpartikel setzen sich vermehrt fest. Hierdurch

kommt es zu einer merklich starkeren und schnelleren Verschmutzung der Scheibe.

Die Glaskeramikscheibe darf nur mit handelstiblichem Glasreiniger (z.B. Geschirrspiilmittel oder
Glaskochfeld-Reiniger) behandelt werden.

1 Die Reinigung und Wartung kann nur bei einem kalten Gerét vorgenommen werden!

Nach der Verwendung von Reinigungsmitteln empfiehlt es sich dringend, die Scheibe feucht nachzuwischen,
damit nach Méglichkeit keine Reste des Reinigungsmittels auf der Scheibe verbleiben. Riickstande von
Reinigungsmittel kénnen beim Betrieb des Ofens unter Umstanden zu Veratzungen der Glasoberfléache oder
zu unschénen Flecken oder Randern fiihren.
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Die Glaskeramikscheibe darf auf keinen Fall mit dtzenden oder scheuernden Mitteln behandelt werden. Zu
beachten ist hierbei, dass die Oberflache der Glaskeramikscheibe relativ leicht verkratzt werden kann.

Die Dichtung der Scheibe sollte beim Reinigen nach Mdglichkeit trocken bleiben, damit sie ihre Elastizitat

behalt. Durch Kondensat oder Reinigungsmittel verhartete Dichtungen gewahrleisten kaum die nétigen
Bewegungsfreiheit fir die Glaskeramikscheibe.
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3.6 Checkliste bei Stérungen

Stérung

Das Feuer brennt
schlecht

oder
Sichtscheibe ver-
schmutzt schnell

Ursache
Holz zu feucht

Bedienung

Abhilfe

Uberpriifen; max. Restfeuchte 20%

Falscher Brennstoff oder zu
wenig

Nur den Brennstoff verwenden, der fiir
das Gerat geeignet und zugelassen ist
Brennstoffmenge nach Angabe in dieser
Anleitung (siehe ,3.1 Brennstoffe” auf
Seite 11)

Holzscheite zu groB

Holzscheite sollten mindestens zwei-,
besser mehrmals gespalten sein

keine Rundlinge verwenden,

nicht nur ein einziges Stlick verwenden,
max. Umfang der Scheite nach Angabe
kontrollieren (siehe , 3.1 Brennstoffe”
auf Seite 11)

Schornsteinzug zu schwach:
(Mindestforderdruck fir Feuer-
statte und Verbrennungsluftver-
sorgung beriicksichtigen)

Probebetrieb durchfiihren und
anliegenden Unterdruck messen.
Abgasanlage auf Dichtheit tiberprifen
Lockfeuer im Schornstein entfachen
offen stehende Tiiren anderer am
Schornstein angeschlossener Geréte
dicht schlieBen
Verbrennungsluftéffnungen von nicht
in Betrieb befindlichen weiteren
Feuerstatten am gleichen Schornstein
dicht verschlieBen.

undichte Schornstein-Reinigungsoff-
nungen abdichten

Verbindungssttick dberpriifen und ggf.
reinigen

33




Bedienung

Storung

Das Feuer brennt
schlecht

oder
Sichtscheibe ver-
schmutzt schnell

Ursache

Verbrennungsluft nicht
ausreichend

Abhilfe

Wohnungsliftungsanlage oder Dunstab-
zugshaube dberpriifen, ggf. Fenster
offnen

Vortlr (falls vorhanden) kontrollieren
und ggf. 6ffnen

gqf. lhren Fachbetrieb verstandigen

Schornsteinzug zu stark, insbes.
beim Anheizen bereits zu stark:
(Maximalforderdruck flr Feuer-
statte und Verbrennungsluftver-
sorgung beriicksichtigen)

Probebetrieb durchfiihren und
anliegenden Unterdruck messen.
Zugbegrenzung im Schornstein einbauen
lassen, z.B. Nebenluftvorrichtung
Drosselklappe vor Schornsteineintritt
installieren lassen

Einhand-Luftregler zu friih oder
zu weit geschlossen

nicht schlieBen, bevor das Feuer
heruntergebrannt ist
Verbrennungsluftregler etwas weiter
offnen

keine Drosselung bei Betrieb mit
keramischen Heizgasziigen vornehmen

Feuertlr zu frih nach dem
Anheizen geschlossen

Feuertiir nach dem Anheizen so lange
angelehnt lassen, bis das Brenngut
richtig angebrannt ist

Kondensatbildung

Hoher Temperaturunterschied im
Brennraum

Tir in der Anheizphase anlehnen. Gerat
dabei nicht unbeaufsichtigt lassen!

Anheizphase zu lang

zu groBes, zu wenig gespaltenes Holz
(siehe , 3.1 Brennstoffe” auf Seite 11)

Holz zu feucht

Holzfeuchte diberpriifen; max. 20%
(siehe , 3.1 Brennstoffe” auf Seite 11)

Feuertlr zu friih nach dem
Anheizen geschlossen

Feuertlr nach dem Anheizen so lange
angelehnt lassen, bis das Brenngut
richtig angebrannt ist
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Stérung
Rauchbeldstigung

Ursache

Schornsteinzug zu schwach:
(Mindestforderdruck fir Feuer-
statte und Verbrennungsluftver-
sorgung beriicksichtigen)

Bedienung

Abhilfe

Probebetrieb durchfiihren und
anliegenden Unterdruck messen.
Abgasanlage auf Dichtheit iiberpriifen
Lockfeuer im Schornstein entfachen
offen stehende Tiiren anderer am
Schornstein angeschlossener Gerdte
dicht schlieBen
Verbrennungsluft6ffnungen von nicht
in Betrieb befindlichen weiteren
Feuerstatten am gleichen Schornstein
dicht verschlieBen.

undichte Schornstein-Reinigungsoff-
nungen abdichten

Verbindungsstiick iberpriifen und ggf.
reinigen

Brennstoff nicht herunterge-
brannt

Brennstoff grundsétzlich nur nachlegen,
wenn im Gerat keine sichtbare ,gelbe”
Flamme mehr vorhanden ist

Backfach verruBt
stark

RuBablagerung im gewdhnlichen
Betrieb

Heizeinsatz bei hoherer Leistung
betreiben

Umschaltklappe fiir das Backfach
wahrend des normalen Betriebes
geschlossen halten

bei langerem Betrieb des Heizeinsatzes
ohne Verwendung des Backfachs, dieses
von Zeit zu Zeit ausbrennen

ggf. Backfach auf indirekt beheiztes Fach
umbauen lassen

Holz zu feucht

Holzfeuchte Uberpriifen; max. 20%
(siehe , 3.1 Brennstoffe” auf Seite 11)

Falscher Brennstoff

Nur den Brennstoff verwenden, der fiir
das Gerat geeignet und zugelassen ist
(siehe , 3.1 Brennstoffe” auf Seite 11)
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Storung

Backfach verruBt
stark

Ursache

Holzscheite zu groB

Abhilfe

Holzscheite sollten mindestens ein -,
besser mehrmals gespalten sein

max. Umfang der Scheite nach Angabe
kontrollieren (siehe ,3.1 Brennstoffe”
auf Seite 11)

Zu wenig Brennstoff

mind. Brennstoffmenge nach Angabe
in dieser Anleitung (siehe 3.1
Brennstoffe” auf Seite 11)

Verbrennungsluft nicht ausrei-
chend

Wohnungsliftungsanlage oder Dunstab-
zugshaube dberpriifen, ggf. Fenster
offnen

Verbrennungsluftleitung (falls
vorhanden) kontrollieren und ggf.
reinigen

ggf. lhren Fachbetrieb verstandigen
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3.7 Hinweise zur Entsorgung bei Geraten mit LEDATRONIC

Zum Schutz der Umwelt diirfen die Komponenten der LEDATRONIC
nicht mit dem unsortierten Siedlungsabfall (Hausmll) entsorgt
werden. Diese Komponenten sind je nach ortlichen Gegebenheiten zu
entsorgen.

Diese Komponenten bestehen aus Werkstoffen, die von
Recyclinghofen wiederverwendet werden kénnen. Wir haben hierzu
die elektronischen Bauteile leicht trennbar gestaltet und verwenden
recyclebare Werkstoffe.

Sollten Sie keine Mdglichkeiten haben, das Altgerét bzw. die Komponenten der LEDATRONIC fachgerecht zu

entsorgen, so sprechen Sie mit Ihrem Fachbetrieb oder mit uns iiber die Méglichkeiten der Entsorgung bzw.
Riicknahme der LEDATRONIC-Komponenten.
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Ersatz- und Verschleissteile

4. Ersatz- und Verschleissteile

.. Es durfen nur Original-Bauteile bzw. Ersatzteile des Herstellers verwendet werden! Bendétigtes
]...._| Zubehdr und Ersatzteile bekommen Sie Gber Ihren Fachhandler oder Anlagenersteller.

Ersatzteile bekommen Sie iiber Ihren Ofenbau-Fachbetrieb oder Anlagenersteller.

Fal Die Innenauskleidung, also die Ausmauerung, besteht aus dem Naturprodukt Schamotte, bei der
"-Ii,) nach ldngerem intensiven Gebrauch Risse auftreten kénnen. Dies hat jedoch keinerlei Auswirkungen
auf die Funktion des Gerates und sollten deshalb nicht vorzeitig ausgetauscht werden.

4.1 Feuerraumauskleidung
GOURMET H71 - Feuerraumauskleidung -

Pos. Bezeichnung Ident-Nr.

@ Bodenstein, H70-1, 2 Stlick bendtigt 1005-01789
@ Hinterstein, unten, H70-2 1005-01790
(3) | Eckstein, hinten-rechts, H70-3 1005-01791
(@) | Eckstein, hinten-links, H70-4 1005-01792
(5) | Seitenstein, hinten-unten, H70-5., 2 Stiick bengtigt 1005-01793
(6) | Seitenstein, hinten-oben, H70-6, 2 Stiick benétigt 1005-01794
(@) | Seitenstein, vorne-links, H70-7 1005-01795
Seitenstein, vorne-rechts, H70-8 1005-01796
(9 | Hinterleiste, H70-9 1005-01797
Hinterstein, H70-10 1005-01798
@ Brennraumdecke, vorne, H70-11 1005-01799
@ Brennraumdecke, hinten, H70-12 1005-01800

Die Feuerraumauskleidung wird mit Mértel eingesetzt und wird Uber die Deckplatte eingesetzt.
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4.2 Feuerraumauskleidung - Schnittdarstellungen

Goo0o0o00DO0COO0
00000000000

! Auflage

NIVEAU

©0000000000000000
0000000000000 000
00000000000000000] fit:

Abb. 4.2 Schemadarstellung 1 - Lage der Steine in den Feuerraum
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W Auflage v
NIVEAU I
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0000000000000 000
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b

Abb. 4.3 Schemadarstellung 2 - Lage der Steine in den Feuerraum
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4.3 Backfachauskleidung
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GOURMET H71 - Backfachauskleidung

Pos. Bezeichnung Ident-Nr.

(13) | Backfachboden, hinten, H70-13 1005-01801
Backfachboden, vorne, H70-14 1005-01802
@ Backfach-Seitenstein, rechts-unten, H70-15 1005-01803
Backfach-Seitenstein, links-unten, H70-16 1005-01804
@ Backfach-Seitenstein, rechts-oben, H70-17 1005-01805
Backfach-Seitenstein, links-oben, H70-18 1005-01806
Backfach-Vorderstein, H70-19 1005-01807
Kammer-Seitenstein, rechts-unten, H70-20 1005-01808
@ Kammer-Seitenstein, links-unten, H70-21 1005-01809
@ Kammer-Seitenstein, rechts-oben, H70-22 1005-01810
@3) | Kammer-Seitenstein, links-oben, H70-23 1005-01811
Hinterstein, oben-rechts, H70-24 1005-01812
@ Hinterstein, oben-links, H70-25 1005-01813
Hinterwandscheibe, G601-12 1005-01726
@ Hintersteinlosteil, H70-27 1005-01814
Bachfach-Dlsenwand, H70-28 1005-01815

43



Ersatz- und Verschleissteile

4.4 Backfachdecke

Abb. 4.5 Einzelteile der Backfachdecke

GOURMET H71 - Backfachdecke

Pos. Bezeichnung Ident-Nr.

Zugstein, vorne-rechts, H70-29 1005-01816
Zugstein, hinten-rechts, H70-30 1005-01817
@31) | Zugstein, vorne-links, H70-31 1005-01818
@ Zugstein, hinten-links, H70-32 1005-01819
(33 | Backfachdecke, H70-33 1005-01820
Zugdeckstein, H70-34 1005-01821
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4.5 Ersatz- und VerschleiBteile - diverses
GOURMET - Ersatzteile zu Glasscheibe, Tir, Tirgriff, Tirdichtung, Zubehar - alle Varianten

Pos. Bezeichnung Ident-Nr.

@ Bimetall- Zeiger-Thermometer 1005-01785

() | Reparatur- Set 1005-01788

(3 | Sichtscheibe mit Logo 1005-01783

(@) | Sichtscheibe ohne Logo 1005-01784

@ Sichtscheibe Backfach 1005-01782

@ Tir- und Scheibendichtungs-Set 1005-01787

(@) | Tir- und Backfachgriff 1005-01781
Thermoelement (LEDATRONIC-Version) 1005-01425
Tlrschalter (LEDATRONIC-Version) 1005-03342

@

0=

@ g

@ .

i

Abb. 4.6 Einzelteile, diverses
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5.  Technische Daten
Heizeinsatz GOURMET

Zulassungsgrundlage, bauaufsichtliche Verwendbarkeit

H71

CE-Kennzeichnung gem. DIN EN 13229

erfillte Anforderungen an Wirkungsgrad und Emissionen

2. Stufe 1. BImSchV,
Minchner Brennstoff-Verordnung
Aachener Brennstoff-Verordnung

CO bezogen auf 13% 0, [mg/m?,| <1250
Staub-Gehalt bezogen auf 13% O, [mg/m?, | <40
C.H,, bezogen auf 13% O, [mg/m?,| <120
NO, bezogen auf 13% O, [mg/m?,| <200
Wirkungsgrad [%] >8]
Abgastemperatur [°C] 203

Leistungsdaten (fir den Betrieb mit Scheitholz und Holzbriketts)

. Betrieb mit Guss-Heizkasten (metallischen Heizgaszug), Nennwérmeleistung

Nennwarmeleistung (einschl. Guss-Heizkdsten) [kw] 10,0
direkte Leistung Uber Konvektion und Strahlung [kw] 8,8
Leistungsabgabe tiber die Front [kw] 1,2
Daten fiir die Schornsteinbemessung nach DIN EN 13384 Teil 1 und Teil 2
Abgasstutzentemperatur (am Stutzen Ausgang Heizkasten) [°C] 244
Abgasmassenstrom [g/s] 11,0
Mindestforderdruck” (einschl. metall. Heizgaszug) [Pa] 12
Maximalforderdruck? (einschl. metall. Heizgaszug) [Pa] 27
Verbrennungsluftbedarf [m3/h] 31,1
Brennstoffe, Brennstoffdurchsatze

verwendbare Brennstoffe Scheitholz und Holzbriketts
Brennstoff-Fillmenge, Scheitholz [kg] 3,9
Brennstoffdurchsatz, Scheitholz [kg/h] 33
Brennstoff-Fiillmenge, Holzbriketts [kg] 3.8
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Brennstoffdurchsatz, Holzbriketts [kg/h]

II. Betrieb mit keramischen Heizgaszligen (Speicherleistung)

Leistungsdaten (bei Speicherleistung)

Technische Daten

(ca. 9 bis 16 - je nach Ausfiihrung der Anlage)

Nennwérmeleistung (einschl. keram. Heizgaszligen) [kw]

Feuerungsleistung [kw] 24
Leistungsabgabe iiber die Front [kw] 1,7
direkte Leistung tber Konvektion und Strahlung (ohne kW] 8.0

HGZ)

Daten fiir die Anlagen- und Schornsteinbemessung (bei Spei

cherleistung)

(ca. 170 - je nach Ausfiihrung der Heizgasztige)

Abgastemperatur (am Ausgang Heizgaszug)? [°C]
Abgasmassenstrom [g/s] 16,5
18- h Ausfiih, der Hei. (
Mindestforderdruck” (einschl. Heizgasziigen)? [Pa] (ca. 18 - je nach Ausfihrung der Heizgaszige)
.25 - ji h Ausfiih r Hei (
Maximalforderdruck” (einschl. Heizgaszligen)? [Pa] (ca. 25 - e nach Ausfihrung der Heizgaszige)
Verbrennungsluftbedarf [m3/h] 46,2

Brennstoffe, Brennstoffdurchsatze (bei Speicherleistung)

verwendbare Brennstoffe

Scheitholz, Holzbriketts

Brennstoff-Fiillmenge, Scheitholz [kq] 8,0
Brennstoffdurchsatz, Scheitholz [kg/h] 5,5
Brennstoff-Fiillmenge, Holzbriketts [kg] 7.6
Brennstoffdurchsatz, Holzbriketts [kg/h] 5,2
Betrieb mit LWS

Daten fiir die Schornsteinbemessung bei LWS Set 1 /1.1

Heizgastemperatur nach LWS Set 1/ 1.1 [°C] 203
Mindestforderdruck” fiir Heizeinsatz und LWS-Set [Pa] 20
Maximalforderdruck” fir Heizeinsatz und LWS-Set [Pa) 35
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Heizeinsatz GOURMET

Abgasmassenstrom lg/s] 16,5
Daten fiir die Schornsteinbemessung bei LWS Set 3

Heizgastemperatur nach LWS Set 3 [°C] 263
Mindestforderdruck” fir Heizeinsatz und LWS-Set [Pa] 20
Maximalforderdruck fiir Heizeinsatz und LWS-Set [Pa] 35
Abgasmassenstrom [g/s] 16,5
V. Abmessungen, Massen und sonstiges

Max. Holzscheitldnge [cm] 50
Masse Heizeinsatz mit Ausmauerung ca.lkg] 365
Masse Guss-Heizkasten LHK 320 / 695 / 745 ca. [kq] 92/62/66
Masse Guss-Speicherkasten GSK ca. [kq] 130

1) Fir einen optimalen Wirkungsgrad miissen die Minimal- und Maximalwerte eingehalten werden.

2) technische Angaben fiir die Feuerstatte mit keramischen Heizgaszligen sind teilweise individuell abhéngig von der Bauweise der
Heizgasziige. Diese Angaben kénnen damit ausschlieBlich vom Anlagen-Ersteller (Fachbetrieb) gemacht werden - hier angegebene
Werte sind grobe bzw. typische Richtwerte.
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6. Gewahrleistung und Garantie

Diese Information gilt ergénzend zu unseren , Allgemeinen Geschaftsbedingungen” vom 2006-01-01.
Unsere Produkte nebst Zubehdrprogramm sind Qualitatserzeugnisse die von neutralen Priifstellen zertifiziert
werden. Sie sind unter Beachtung der derzeitigen warmetechnischen Erkenntnisse konstruiert und werden
unter Verwendung handelsiiblichen guten Materials sorgfaltig gebaut.

Da es sich um technische Gerate handelt, sind fiir deren Verkauf, Aufstellung und Anschluss und
Inbetriebnahme besondere Fachkenntnisse erforderlich. Deshalb wird vorausgesetzt, dass bei der Aufstellung
und der erstmaligen Inbetriebnahme durch den Beauftragten des Fachhandwerkers die Vorschriften des
Herstellers sowie die jeweils geltenden baurechtlichen Vorschriften und technischen Regeln beachtet worden
sind. Durch sorgféltige Beachtung der Bedienungsanleitung wird Ihnen fir viele Jahre ein unvergleich-

licher Heizgenuss gewahrt. Spezifische Bauteile/ Komponenten sind dabei regelméBig zu tiberpriifen und
gegebenenfalls zu ersetzten bzw. nachzubessern.

Bei neu hergestellten Produkten betragt die gesetzliche Gewahrleistungsfrist des Verkaufers - auBer in den
Fallen, in denen eine Mangelhaftigkeit eines Baukorpers hervorgerufen wird - gegentiber dem Endverbraucher
fiir anfangliche Sachmangel 24 Monate ab Gefahriibergang. Der durch den Betrieb bedingte VerschleiB ist kein
anfénglicher Sachmangel und dementsprechend auch kein Gewahrleistungsfall.

Neben diesen gesetzlichen Vorgaben iibernimmt LEDA zusatzlich eine Garantie von 10 Jahren ab Herstellung
auf alle Gussteile fiir einwandfreie, dem Zweck entsprechende Werkstoffbeschaffenheit. Die Garantie erstreckt
sich auf unentgeltliche Instandsetzung des Gerates bzw. der beanstandeten Teile. Anspruch auf kostenlosen
Ersatz besteht nur fir solche Teile, die Fehler im Werkstoff und in der Werkarbeit aufweisen. Weitergehende
Anspriiche sind ausgeschlossen. Von der Garantie ausgenommen sind Teile, die dem natiirlichen Verschlei
unterliegen. VerschleiBteile besitzen aufgrund ihrer Beschaffenheit fir die geplante Nutzung nur eine begrenzte
Lebensdauer. VerschleiBteile sind insbesondere Teile, die unmittelbar mit dem Feuer in Beriihrung kommen, z. B.
Rosteinrichtungen, Umlenkungen, Feuerraumauskleidungen o.d. Beachten Sie bitte, dass die eingeschrankte
Lebensdauer von VerschleiBteilen auch Auswirkung auf die Gewahrleistung haben kann.

Ebenfalls ausgenommen sind alle Schaden und Mangel an Geraten oder deren Teile, die verursacht worden
sind durch duBere chemische oder physikalische Einwirkung bei Transport, Lagerung, unsachgemaBe
Aufstellung und Benutzung, falsche Bedienung, Verwendung ungeeigneter Brennstoffe und mechanische,
chemische, thermische und elektrische Uberbelastung.

Der Hersteller haftet im Rahmen der Garantie nicht fir mittelbare oder unmittelbare Schaden, die durch das
Gerat verursacht werden. Ein Anspruch auf Rlicktritt oder Minderung besteht nicht, es sei denn, der Hersteller
ist nicht in der Lage, den Mangel oder den Schaden innerhalb einer angemessenen Frist zu beheben. Sofern ein
Garantiefall auftritt, wenden Sie sich bitte schriftlich an den Anlagenersteller.
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Leistungserklarung

7.  Leistungserklarung

Leistungserklarung fir die verschiedenen Produkttypen der Heizeinsatz-Serie GOURMET gemaB
Bauproduktenverordnung BauPVO, (EU) Nr. 305/2011, sowie gem.
delegierter Verordnung (EU) Nr. 574/2014.

LEISTUNGSERKLARUNG
Nr. 6036-00343-01

1. Eindeutiger Kenncode des Produkttyps:
GOURMET H71

2. Verwendungszweck(e):

Raumheizung in Gebduden ohne Heiz- oder Brauchwassererwdrmung mit den Brennstoffen Scheitholz und
Holzbrikett

3. Hersteller:
LEDA Werk GmbH & Co.KG, Groninger StralBe 10, 26789 Leer, Deutschland
Tel. +49 491 6099-0, Fax +49 491 6099-290, www.leda.de, info@www.leda.de

5. System(e) zur Bewertung und Uberpriifung der Leistungsbestandigkeit:
System 3

6.a) Harmonisierte Norm:
EN 13229:2001/A2:2004/AC:2007

Notifizierte Stelle(n):

RWE Power AG, Feuerstattenpriifstelle

Diirener StraBe 92, 50226 Frechen, Deutschland
Kennnummer der notifizierten Stelle: 1427

Priifbericht Nr. der Typpriifung: FSPS-Wa 1743-EN

6b) -
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Leistungserklarung

2. Seite zur Leistungserklarung Nr. 6036-00343-01

7. Erklarte Leistungen

Wesentliche Merkmale Leistung Harmonisierte technische Spezifikation
Brandsicherheit Anforderungen erfiillt
Dammung zu angrenzenden brennbaren Bestandteilen EN 13229:2001/A2:2004/
Mindestdémmdicke nach hinten 100mm | AC:2007
Mindestdammdicke zur Seite 120 mm
Mindestdémmdicke zum Boden - A0mm | pag notifizierte Priiflabor hat
ﬁgsr;(ﬁggreeﬁvgzﬁl;:ir?eﬁnsatz und Dammung bei nach System 3 die Typpriifung
Mindestabstand nach hinten 8cm | durchgefirt
Mindestabstand zur Seite 10cm
Mindestabstand zum Boden 4cm
Mindestgitterquerschnitte bei Anbau an brennbare
Bauteile
Umluftgitterquerschnitt 2120 cm?
Zuluftgitterquerschnitt 1950 cm?
Sicherheitspriifung gegen Heizgasaustritt Anforderungen erfiilt
und Herausfallen von Glut
Reinigbarkeit der Heizfldchen Anforderungen erfiillt
— - - .
Emissionen von Verbrennungsprodukten mljftlerer C(? Gehglt bez. auf 13% 0, <1250 mgm?
bei Nennwérmeleistung:
Freisetzung von gefahrlichen Stoffen NPD (keine Leistung bestimmt)
Oberfléchentemperatur Anforderungen erfilllt
Elektrische Sicherheit NPD (keine Leistung bestimmt)
Abgastemperatur Abgastemp. bei Nennwérmeleistung: 203°C

Maximaler Betriebsdruck -

Mechanische Festigkeit (zum Tragen eines NPD (keine Leistung bestimm)

Schornsteins)
Warmeleistung/Energieeffizienz Nennwarmeleistung 10,0 kW
Raumwarmeleistung 10,0 kw
Wirkungsgrad >81%
8. -

Die Leistung des vorstehenden Produkts entspricht der erklarten Leistung/den erklarten Leistungen. Fir die Erstellung der
Leistungserklarung im Einklang mit der Verordnung (EU) Nr. 305/2011 ist allein der obengenannte Hersteller verantwortlich.

Unterzeichnet fiir den Hersteller und im Namen des Herstellers von:
Tammo Liiken

o 20200415 PA‘ L ED

HEIZTECH?
[ L

51

Auszug aus: LEDA 6036-00343 V10 0421 GOURMET BA



Gerateschild, CE-Kennzeichnung

8.  Gerateschild, CE-Kennzeichnung

Das Gerdteschild des GOURMET befindet sich jeweils im Heizeinsatz auf dem Gerdteboden, von innen,
unterhalb des Brennraumbodens.

Offnen Sie die Feuerraumtiir und entnehmen Sie die Bodensteine und das Bodenblech, um das Gerateschild
Zu erreichen.

Folgende Informationen finden Sie auf dem Gerateschild - jeweils gleichlautend zu den Angaben in der
entsprechenden Leistungserklarung:

Jahr der Typpriifung des Gerats (dies ist nicht die
Angabe des Baujahrs!)

Hersteller des Gerats

/ m I. E DA Nummer der notifizierten Priifstelle und Nummer

08
LEDA Werk GmbH & Co.KG, L —
Groninger StraBee10, ZEF;W der Produktnorm
www.leda.de tleda.de
Kennnummer der notifizierten Stelle: 1427 Nummer der Leistungserklérung:
EN 13229:2001/A2:2004/AC:2007 6036-00343-01 [~ o . o
Nummer der zugehérigen Leistungserkldrung
GOURMETH71 —__|  Serien-Nr:A- XXXXK
Raumheizung in Gebéuden ohne Heiz- oder Brauc ceronvm it den individuelle Seriennummer des Geréts
Scheitholz und Holzbrikett.
Wesentliche Merkmale Leistung L
Bndsicerlt lorerngn il Gerdtebezeichnung, genauer Geratetyp
Dammung (Vindestdammicke) und Abstand nachhinten:  Dammung 100mm  Abstand 8 cm
{Mindestabtand awischen Einsatz und 2ur Seite: Dammung 120mm  Abstand 10 am

Wamedémmung) zu angrenzenden brennbaren

Bestandteilen (Anbauflachen) zum Boden: Dammung 40 mm nd 4 cm . "

notwendige Gitterquerschnitte bei Anbau an Umluftgitter, reier Mindestquerschnitt \%\\ An ga be d er notwen d lge n Dammun g 1 d er

brennbare Bauteile Zuluftgitter, freier Mindestquerschnitt 1950 cm? . o .
notwendigen Abstande und der notwendigen

Sicherheitsprifung gegen Heizgasaustitt und

Herausfallen von Glut Anforderungen erfillt

Reinigbarkeit der Heizlichen Anforderungen erfillt Luftquerschnitte (Wenn die Feuerstatte an
Emisionenvon miterer O Gehal =1250ng brennbaren Anbauflachen angebaut ist)
Oberflédchentemperatur Anforderungen erfillt
Abgastemperatur Abgastemp. bei Nennwérmeleistung 203°C
Warmeleistung / Energieeffizienz Anfore il . . ..

Nemwamelesng ook —— Weitere technische Angaben zu CO-Emissionen,
Warmeleistun Wirkungsgrad >81% . .
’ Abgastemperatur, Leistungen und Wirkungsgrad
Diese Zei ist fir d des Schomsteins geeignet.
g n nach TROL: aus dem Raum (VLgaun) / iber externe Leitung (Viexten).
DleBeenungiarleftung 2 esen und 2ubeaden- s sind ausschledichdeepamenens . Angabe, ob die Feuerstatte fiir die Mehrfach-

belegung des Schornsteins geeignet ist,
Angabe, ob die Feuerstatte fiir die Verbrennungs-

AbD. 8.1 CE-Kennzeichnung bzw. Gerateschild |uftversorgung Gber externe Leitung geeignet ist.

52



Rezepte und Tipps

Rezepte und Tipps

Zur Vorbereitung Heizen Sie den GOURMET an wie im Abschnitt , Backfachbetrieb” auf Seite 26
beschrieben.

Brot

Backfachtemperatur: 200 - 220°C
Backfach-Umschaltklappe schlieBen oder bei
Glut offnen.

Backfachboden mit der feuchten Backfach-
birste

abkiihlen - bis das Wasser nicht mehr zischt.
Backzeit je nach LaibgrdBe ca. 30-50 min.

Abb. 9.1  Backfachklappe geschlossen,
zum Kochen, Braten, Backen etc.

Flammkuchen und Pizza

Backfachtemperatur: 200 - 300°C

Ist der Abbrand gut erfolgt, Backfachklappe 6ffnen

Backgut auf den Schamotteboden geben.

Backzeit ca. 1,5 - 5 min je nach Dicke des

Teigbodens.

Bei schnellerer Braunung durch Oberhitze, Backfachklappe zum Teil oder ganz schlieBen.

Grundrezept fir 10 - 12 Flammkuchen oder 1 Brot:

1kg Mehl, 1/2 bis 1 Hand Salz, 0,5 Liter Wasser (warm) und 2 Beutel Trockenhefe = 1,5 kg Teig
zusatzlich: 0,5 kg Speck, ca. 10-12 EBI. Sauerrahm, 0,75 Liter Milch, 2 Eier
alternativ: Grand Manier und Zucker und / oder ca. 5 Apfel
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Rezepte und Tipps

Fleisch- und Gemlisegerichte

= Fleisch- und Gemiisegerichte werden in einem feuerfesten Topf bzw. Behélter in das Backfach
eingeschoben und nach Wunsch gebraten oder gegart.
= Esist zu empfehlen den Back-, Brat- oder Kochvorgang wahrend des Betriebes zu beobachten und zu

kontrollieren.
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Normen und Richtlinien

10. Normen und Richtlinien

Nachstehende Rechtsvorschriften, Technische Regeln, nationale und europdische Normen und Richtlinien
sind fir die Planung und Erstellung, sowie den Betrieb von Feuerstatten (wie z.B. Kachelofen) und
Heizungssystemen besonders zu beachten:

TROL

LBO

FeuVvO
EnEV

1. BImSchV

DIN'V 18160-1
DIN EN 15287-1
DIN EN 13384
DIN EN 12831
DIN 4102

DIN 4108

DIN 4109

DIN EN 12831

EEWarmeG

Fachregeln des Ofen- und Luftheizungshauerhandwerks

Landesbauordnung des jeweiligen Bundeslandes

Feuerungsverordnungen der jeweiligen Bundeslander
Energieeinsparverordnung

Erste Verordnung zur Durchfiihrung des Bundes-Immissionsschutzgesetzes
(Verordnung ber kleine und mittlere Feuerungsanlagen)

Abgasanlagen, Teil 1: Planung, Ausfiihrung und Kennzeichnung
Abgasanlagen, Teil 1: Abgasanlagen fir raumluftabhangige Feuerstatten
Abgasanlagen - Warme- und stromungstechnische Berechnungsverfahren
Heizungsanlagen in Gebauden - Verfahren zur Berechnung der Norm-Heizlast
Brandverhalten von Baustoffen und Bauteilen

Warmeschutz im Hochbau

Schallschutz im Hochbau

Heizungsanlagen in Gebauden - Verfahren zur Berechnung der Norm-Heizlast

Erneuerbare-Energien-Warmegesetz,
sowie entsprechende landerspezifische gesetzliche Regelungen und Gesetze

Alle notwendigen nationalen und europaischen Normen, sowie regionale und értliche Vorgaben,
Brennstoffverordnungen, Bebauungsplane, usw. Vorschriften, die fir die Installation der Feuerstatte zu
beachten sind, missen erf(llt werden.
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Energielabel und Produktdatenblatt

11. Energielabel und Produktdatenblatt

GOURMET H71

Name des Lieferanten LEDA Werk GmbH & Co.KG
Modellkennung des Lieferanten GOURMET H71
Energieeffizienzklasse des Modells A+

Direkte Wérmeleistung [kw] 10,0

Indirekte Warmeleistung [kw] -
Energieeffizienzindex > 107

Brennstoff-Energieeffizienz

0,
bei Nennwérmeleistung (%] =810

Die Vorgaben der Aufstell- und Bedienungsanleitung sind zu
beachten und einzuhalten!

Brandschutz- und Sicherheitsabstande wie z.B. Absténde zu
brennbaren Baustoffen sind zu beachten!

Eine ausreichende Verbrennungsluftzufuhr fir das Gerat
muss bei Betrieb jederzeit gewahrleistet sein. Luft-absau-
gende Systeme konnen die Verbrennungsluftzufuhr storen!

Gerate mit Wassertechnik (Kesselgeréte) dirfen nur in
Betrieb genommen werden, wenn alle Sicherheitseinrichtun-
gen betriebsbereit und funktionsfahig sind!

Die Dimensionierung des Schornsteins muss in Abhéngigkeit
der Abgaswerte des Gerats erfolgen!

Hinweise zu Installation / Wartung:
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Technische Anderungen vorbehalten, Farbabweichungen sind drucktechnisch bedingt.

Ihr LEDA-Héndler/-Handwerkspartner

Fordern Sie weitere Infos an:

Ask for more information: I E DA
Guss ist Qualitat

LEDA Werk GmbH & Co. KG | Postfach 1160 | D - 26761 Leer | Tel. +49 491 6099 - 0 | Fax - 290 | www.leda.de | info@www.leda.de

OURMET BA
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